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Пицца 50～250 Для пиццы и блюд, требующих 

сильного подогрева снизу. Работают 

нижний нагревательный элемент и 

нагреватель вентилятора. 

Нижний нагрев 30～220 Для приготовления пиццы и блюд, 
требующих жара снизу. 
Скрытый нагревательный элемент в 
нижней части духовки обеспечивает 
более концентрированный нагрев 

основания блюд без краев. 

Размораживание Для размораживания замороженных 

продуктов. 

Ферментация 30～45 Для расстойки теста и приготовления 

йогурта. 

Термощуп 40～99 Для помощи при запекании мяса, 

стейка, птицы. 

_

      Примечание:  для размораживания большого объема продуктов либо для подогрева 

посуды можно убрать направляющие из камеры (см.ниже). При подогреве посуды 

рекомендуется использовать режимы с вентилятором, но не выше 50°С.

     Во время открытия дверцы процесс готовки продолжается. Будьте осторожны с 

горячим воздухом, выходящим из камеры. 

Порядок работы

   После включения прибора в сеть, выберите режим работы при помощи левого 

поворотного переключателя. Затем выберите температуру при помощи  

      п р  а  в  о  г  о  переключателя. 

   После выбора температуры вы можете выбрать длительность работы при помощи 

кнопки Часы/Время и правого переключателя, аналогично установке текущего времени.

   Нажмите кнопку Старт/Пауза для начала работы. В противном случае шкаф вернется в 

режим ожидания (отображение часов) после 5 минут бездействия.

В процессе работы вы можете нажать кнопку ВКЛ/ВЫКЛ для отмены процесса 

приготовления.

24



25

    В процессе приготовления, если температура в духовом шкафу достигает заданной, 

нагревательные элементы прекращают работу, и если температура в духовом шкафу падает 

 ниже, чем была установлена температура, нагревательные элементы возобновляют работу.

   В процессе работы время от времени также может включаться охлаждающий 

вентилятор.

ВНИМАНИЕ:

         Не закрывайте вентиляционные отверстия прибора во время работы.

Примечание: вентилятор может продолжать работать даже после завершения работы 

духового шкафа для его охлаждения, это нормальное явление.

Термощуп для мяса

       Данный духовой шкаф обладает функцией термощупа. Когда вы установите термощуп, 

на дисплее загорится соответствующий значок. Значение часов на дисплее сменится на 

отображение устанавливаемой температуры для термощупа. Установите температуру при 

помощи правого переключателя .Выберите режим приготовления при помощи левого 

переключателя, затем температуру при помощи правого. Для начала работы нажмите 

Старт/Пауза. В процессе приготовления вы можете переключиться между отображением 

температуры в камере и температуры термощупа при помощи кноп  к  и     Температура и, 

соответственно, изменить их при необходимости.  
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1.

2 3 4 5

направляющие из рабочей камеры

нет остатков упаковки, таких как гранулы

и двери мягкой влажной
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6. Чтобы избавиться от запаха нового прибора, произведите запуск пустого

духового шкафа.

7. Кухня должна быть хорошо проветриваемой, пока прибор нагревается в

первый раз. В это время не допускайте детей и домашних животных на кухню.

Закройте дверь в соседние комнаты.

8. Выставьте указанные настройки. Вы можете узнать, как установить режим

нагрева и температуру в следующем разделе. «Использование устройства»

Режим нагрева , температура 250 оС, время – 1 час.

После того, как прибор остынет  

1. Очистите гладкие поверхности и дверь с мыльной водой и салфеткой для

посуды.

2. Высушите все поверхности

3. Установите боковые направляющие

Установка времени 

Время должно быть установлено перед использованием духового шкафа. 

1. После подключения прибора к электросети нажмите кнопку . 

2. Установите текущее время с помощью селектора .

3. Нажмите повторно на кнопку , чтобы применить текущие настройки. 

Примечание: часы имеют 24-часовой формат отображения времени. 

Примечание 

1. Чтобы разморозить большие порции пищи, можно снять боковые стойки и

поставить контейнер в духовой шкаф (если контейнер для этого пригоден).

2. Для лучшего прогрева посуды полезно снять боковые стойки, а также

использовать режимы нагрева «гриль с конвекцией» или «верхний и нижний

нагрев + конвекция» с установкой температуры 50°C. «Гриль с конвекцией»

следует использовать, если более половины полости покрыто посудой.

3. Благодаря оптимальному равномерному распределению тепла внутри рабочей

камеры во время режима «Конвекция», вентилятор будет работать в

определенное время процесса нагрева, чтобы гарантировать наилучшую

производительность.
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Режим нагрева Температура Использование 
Верхний и нижний нагрев 

(традиционное 

приготовление) 

30-250℃ 

Для традиционной выпечки и обжарки 

на одном уровне. Хорошо подходит для 

тортов с влажной начинкой. 

Кольцевой нагрев 50-250℃ 

Для выпечки и обжарки на одном или 

нескольких уровнях. Тепло поступает от 

кольцевого нагревателя, равномерно 

окружающего вентилятор. 

ЭКО 140-240℃ 
Для энергосберегающего приготовления 

пищи. 

Верхний и нижний нагрев + 

конвекция 
50-250℃ 

Для выпечки и обжарки на одном или 

нескольких уровнях. Вентилятор 

равномерно распределяет тепло от 

нагревательных элементов по всей 

полости. 

Гриль 150-250℃ 
Для приготовления на гриле небольшого 

количества пищи и для подрумянивания. 

Двойной гриль с конвекцией 50-250℃ 

Для жарки и подрумянивания плоских 

кусков мяса. Вентилятор равномерно 

распределяет тепло по всей полости. 

Двойной гриль 150-250℃ 
Для жарки и подрумянивания плоских 

кусков мяса. 

Кольцевой нагрев + нижний 

нагрев (режим для пиццы) 
50-250℃ 

Для пиццы и блюд, которые нуждаются 

в большом количестве тепла снизу. 

Будет работать нижний нагревательный 

элемент с равномерным распределением 

тепла от вентилятора. 

Нижний нагрев 30-220℃ 

Для дополнительного подрумянивания  

нижней части пиццы, пирогов и 

пирожных. Подогрев приходит от 

нижнего нагревательного элемента.  

Разморозка -- 
Для мягкого размораживания 

замороженных продуктов. 

Тесто 30-45℃ 

Для изготовления теста при температуре 

30～45℃ или для приготовления 

йогурта. 

Предварительный разогрев -220℃ 150
Подготавливает камеру духового шкафа 

для дальнейшей работы 

Освещение -- 
Включает внутреннее освещение 

духового шкафа. 

Таблица режимов работы
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Осторожно 

1. Если Вы откроете дверцу прибора во время работы, процесс нагрева не будет

приостановлен. Пожалуйста, будьте особенно осторожны во избежание риска

получения ожогов.

2. Не закрывайте вентиляционные отверстия. В противном случае прибор может

перегреться. Чтобы прибор быстрее остывал после работы, охлаждающий

вентилятор может продолжать работать в течение некоторого времени после

завершения приготовления.

Охлаждающий вентилятор 

Вентилятор охлаждения включается и выключается по мере необходимости. 

Горячий воздух выходит над дверью духового шкафа. 

Использование прибора  

Приготовление еды в духовом шкафу 

1. После подключения духового шкафа к электросети используйте селектор

режимов для выбора режима приготовления, а селектор регулировки - для

установки температуры приготовления.

2. Нажмите кнопку , духовой шкаф начнет нагреваться. 

3. Нажмите кнопку  еще раз, операция будет приостановлена. 

4. Нажмите кнопку  и удерживайте ее в течение 3 секунд для отмены 

операции.

Примечание:  режим нагрева и температура или настройки гриля могут быть 

изменены в любое время с помощью соответствующего селектора. 
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Установка времени приготовления 

1. После подключения духового шкафа к электросети используйте селектор

режимов для выбора режима приготовления, а селектор регулировки - для

установки температуры приготовления.

2. Нажмите кнопку , используйте селектор регулировки, чтобы установить 

время приготовления.

3. Нажмите кнопку  еще раз, духовой шкаф начнет нагреваться. 

Предварительный нагрев перед установкой режима нагрева 

1. Нажмите кнопку , после чего духовой шкаф начнет быстро разогреваться. 

2. Вы можете установить температуру предварительного нагрева с помощью

селектора регулировки, по умолчанию духовой шкаф будет нагреваться до

200℃.

3. Когда действует функция предварительного нагрева на дисплее будет

отображаться  с заполнением нижней линии.

4. Когда прогрев будет закончен, на дисплее будет отображено . 

Духовой шкаф будет издавать звуковой сигнал в течении 30 секунд и

сохранять тепло.

5. Теперь вы можете установить режим нагрева и температуру, разместить еду и

начать готовить.

Предварительный нагрев после выбора режима нагрева 

1. После подключения духового шкафа к электросети используйте селектор

режимов для выбора режима приготовления, а селектор регулировки - для

установки температуры приготовления.

2. Нажмите кнопку , после чего духовой шкаф начнет быстро разогреваться. 

3. Когда температура рабочей камеры достигнута, духовой шкаф издаст звуковой

сигнал и продолжит работу.

Примечание: чтобы обеспечить равномерный результат приготовления, не 

помещайте пищу в рабочее пространство до завершения предварительного нагрева. 

Изменение режима нагрева, температуры и времени приготовления возможно в  
 

1. Используйте селектор функций для изменения режима нагрева.

2. Используйте селектор регулировки для изменения температурыприготовления.

3. Нажмите кнопку , используйте селектор регулировки, чтобы изменить 

время приготовления.

4. После изменения настроек, через 6 секунд духовой шкаф будет нагреваться,

согласно последним внесенным настройкам.
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любое время

Осторожно! 

После выключения прибора он некоторое время остается очень горячим, особенно 

внутри. Никогда не прикасайтесь к внутренним поверхностям прибора или 

нагревательным элементам. Используйте прихватки, чтобы извлечь аксессуары или 

посуду из  рабочей камеры и дайте прибору остыть.  

Держите детей на безопасном расстоянии, чтобы избежать травмы ожогов. 

Блокировка от детей 

Устройство имеет функцию защиты, чтобы дети не могли случайно включить его 

или изменить какие-либо настройки. 

1. Нажмите  и удерживайте в течение 3 секунд, на дисплее появится 

, означающий что сейчас духовой шкаф заблокирован. 

2.Нажмите и удерживайте комбинацию в течение 3 секунд, чтобыразблокировать.

.

 + 

 

 Режим Sabbath

 Режим Sabbath имеет функцию сохранения данных при отключении питания. 

Сохраняйте данные приготовления каждые 25 минут.Если питание отключается 

во время работы, после повторного включения, режим Sabbath будет продолжать 

работать, пока время приготовления не станет 0ff, или нажмите кнопку в течение 

3 секунд, чтобы вернуться в режим ожидания.

1. В режиме ожидания, когда термощуп не вставлен и не выбрана никакая функция,

нажмите и удерживайте нажмите и удерживайте 3 секунды, чтобы войти в 

 режим Sabbath, экран дисплея диапазон регулировки времени составляет

 24-80 часов.

2.Поверните ручку, чтобы отрегулировать время приготовления.

3.Нажмите кнопку пуска, чтобы запустить режим Sabbath, или подождите 8 

   секунд для автоматического запуска.

Осторожно!

недействительны.

2. Во время работы в субботнем режиме дверца духовки открывается или закрывается, 

а свет не горит

1. Во время работы только ключ на 3 секунды действителен, а другие ключи 
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таймер
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